
star¥ers 
 

TWICE BAKED POTATOES (GF) 
shiitake bacon, ranch, cheddar cheese 

(sm. $35/lg. $50) 
  

PEPPERONI ROLLS 
sun‐dried tomato pesto, Hive pepperoni,  

Follow Your Hear¥ par�esan  
(6 for $30) 

 
 

CRAB CAKES 
w/ zest® dill aioli 
(sm. $35/lg. $50) 

 

holiday catering menu 2025 
CLEVELAND VEGAN  

baker® 
 

YULE LOG 
chocolate cake filled with vanilla buŴercream,  

chocolate ganache & festive decor 
($28, ser©es 8) 

 
CHOCOLATE SILK PIE 

oreo cr§st, topped with whipped cream  
($30 / GF $35) 

 
GINGERBREAD CUPCAKES 

gingerbread cake with salted caramel buŴercream  
(6 for $22.5 or GF $25.5) 

 
CHOCOLATE ALMOND TOFFEE BARK (GF)  

($7/box) 
 

LEMON BARS (GF)  
shor¥bread cr§st w/ lemon curd 
topped with candied rosemar®  

(6 for $24) 
 

DECORATED SUGAR COOKIE BOX 
(6 for $24) 

 
BERRY SWEET ROLLS 

w/ orange sweet cream cheese  
(6 for $24) 

 
TRUFFLES (GF)  

chocolate & chocolate raspber¢® 
($6 for 20) 

order deadline:  Thursday, December 18th at noon  
or until maximum capacit® 

 
scheduled pick‐ups available:  

Monday, December 22nd (10am‐6pm)  
and Tuesday, December 23rd (10am‐6pm) 

 
To order please go to clevelandvegan.com and click “order Holiday online”.  

If you have any questions or need help with ordering email 
events.clevelandvegan@g�ail.com. 

 
Order Online 

sides 
BAKED MAC 

cashew cream sauce, breadcr§mbs 
(sm. $35/lg. $50, GF option +5) 

 
 GARLIC MUSHROOM RISOTTO (GF) 

(sm. $35/lg. $50)  
 

CAULIFLOWER GRATIN  
w/ buŴer�ut squash, alŠedo sauce,  

toasted breadcr§mbs, GF option w/o breadcr§mbs 
(sm. $35/lg. $50) 

 
SOFT DINNER ROLLS  

w/ whipped buŴer 
(6 for $10) 

star¥ers, sides and mains: small size ser©es 4‐6, large size ser©es 8‐10 

mains 
E 

CV POT PIE  
car¢ot, peas, chickpeas, onion, g¢avy, soy chicken 

(GF option w/ cor�bread topping) 
(sm. $50/lg. $65) 

 
CHICKEN PARMESAN CUTLETS  

house chickpea seitan cutlet, marinara, par�esan 
(sm. $50/lg. $65) 

 
HOLIDAY ROULADE 

housemade “ham” seitan, spinach, walnut st§ffing,  
Follow Your Hear¥ gouda, w/ maple Dijon glaze  

(sm. $50/lg. $65) 
 

BREAKFAST CASSEROLE (GF) 
onion, pepper, Follow Your Hear¥ cheddar shreds, 

tof§ egg, lentil sausage, hashbrowns 
(sm. $50/lg. $65) 


